
 

Anlage   I 

allegato I 

 

 

1. Welche Grundsätze müssen beim Erstellen eines HACCP Konzeptes berücksichtigt werden? 

 

Quali principi sono da rispettare per implementare un piano HACCP? 

 

 

 

2. Führen Sie die notwendigen CCPs in diesem Flussdiagramm an und begründen sie deren 

Notwendigkeit! 

 

Si chiede di Inserire i CCP necessari nel diagramma di flusso e spiegare la necessità di tale 

decisione! 

 

 

Eingang der Rohmilch   / ingresso latte crudo 

 

Pasteurisation   / pastorizzazione 

 

Säuerung  / acidificazione 

 

Bildung des Käsebruchs    /  formazione della cagliata 

 

Abschöpfen, formen, pressen   /  prelievo, mettere in forma, pressare 

 

Salzbad / salamoia 

 

Reifung und Pflege  / maturazione e  cura 

 

 



Anlage II 

allegato II 

Sie kommen als Amtstierarzt zur Inspektion in eine Eierpackstelle und kontrollieren unter anderem 

auch das Vorhandensein des Erzeugerkodexes auf dem Produkt und die Etikettierung der 

Eierverpackung: 

Lei si reca in un centro di imballaggio uova per un controllo ufficiale, verificando anche la presenza 

del codice di produzione sulle uova e l’etichettatura sull’imballaggio delle uova. 

 

1. Welche Bedeutung hat der Zahlen-/Nummernkodex auf dem Ei? 

Quali sono le informazioni contenute nel codice di produzione sull’ uovo ? 

                                                  

 

 

2. Unter welchen Bedingungen müssen Eier in der Packstelle gelagert werden? 

Quali sono le condizioni per il deposito delle uova nel centro di imballaggio? 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 6IT021BZ155 



3. Etikette der Eierverpackung: Sind die Angaben, obligatorisch, vollständig und korrekt? 

Erläutern Sie außerdem deren Bedeutung! 

Etichetta imballaggi uova: le indicazioni sono obbligatorie, complete e corrispondenti alla  

norma ? Descriva anche il relativo significato! 

 

 

 

Packstelle / centro di imballaggio                                              IT021555   

Eier aus Freilandhaltung / Uova da allevamento all’aperto 

 

 

Größe / taglia    S + M                                                                     Güteklasse / categoria qualità    A  

                                                                     

 

 

 

Empfehlung: Nach dem Kauf bei Kühlschranktemperatur lagern       

Raccomandazione: tenere al fresco dopo l’aquisto 

                         

 

 Verfallsdatum: 27.03.2022 

Data di scadenza: 27.03.2022 
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Anlage    III 

allegato  III 

 

Die Elektroetäubung der Schweine bei der Schlachtung - beschreiben Sie die  Kontrolltätigkeit des 

Amtstierarztes in Bezug auf den Tierschutz bei der Schlachtung. 

 

Lo stordimento dei suini con la corrente elettrica (elettronarcosi) – descrivere l’attività di  

controllo del Veterinario ufficiale riguardante la protezione animale durante la macellazione. 

 


